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Zakladni skola a Matetska skola Slatina, ptispévkova organizace
se sidlem Slatina 34, okres Novy Ji¢in

PROVOZNIi RAD SKOLNIi JIDELNY

C.j.: 124/2023 Spisovy / skartaéni znak A.l./V5
Vypracoval: Eliska Kleinova DiS.

Vydal: Mgr. Michaela Zezulova

Smérnice nabyva platnosti ode dne: 1.9.2023

Smérnice nabyva G¢innosti ode dne: 1.9.2023

Zmény ve smérnici jsou provadény formou Cislovanych pisemnych dodatki, které tvorti
soucast tohoto predpisu.

CL I Obecnd ustanoveni:

Tento provozni fad je vydan pro Skolni jidelnu Zakladni a Matefské skoly Slatina, okres Novy
Ji¢in, ptispévkova organizace.

Na zdklad¢ ustanoveni § 165, odst. 1., pism. a) zédkona ¢. 561/2004 Sb. o piedSkolnim,
zakladnim stfednim, vy$§im odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zékon) vyhl. 137/2004
Sb., nat. ES 852/2004 vydavam jako statutarni organ Skoly tento tad.

Ve vyrobnich a ostatnich prostorach kuchyné musi zaméstnanci dodrZovat stanovené postupy
pro uvadéni pokrmt do ob¢hu, predpisy a pokyny k zajisténi bezpecnosti a ochrany zdravi pii
praci a navody k obsluze a idrzbé vyrobnich a pracovnich prostiedki a zafizeni.

Konat ¢innost ve stravovacich sluzbach mohou pouze zaméstnanci, kteti splituji predpoklady
zdravotni zpiisobilosti a maji potiebné znalosti nutné k ochrané vetejného zdravi.

ClL II Provoz $kolni jidelny:

1) Provoz $kolni jidelny se fidi platnymi a hygienickymi pfedpisy, pokyny k zajisténi
BOZP, navody k obsluze, udrzbé vyrobnich a pracovnich prostfedku a zatizeni.

2) Zameéstnanci Skolni jidelny jsou pravidelné€ seznamovéni s platnou legislativou tykajici
se jejich druhu prace. Minimalni frekvence (1x/rok)

3) Zaméstnanci spliuji predpoklady zdravotni zpisobilosti a maji potfebné znalosti nutné
k ochran¢ vetejného zdravi, dodrzuji stanovené postupy pro uvadéni pokrml do
ob¢hu.

4) Zaméstnanci plni své povinnosti dle ndplné¢ prace stanovené katalogem praci a
zameéstnavatelem.

5) Vydejni doba hotovych jidel, odhlaSovani stravy, ceny jidel se fidi vnitinim fadem
Skolni jidelny, ktery je vyvéSen na informacéni nasténce a na webovych strankach
Skoly.

6) Ve $kolni jidelnd se mohou stravovat déti MS, déti ZS, Zaméstnanci, Diichodkyng
(stravuje se za stejnych podminek jako zaméstnanci). Ke stravovani je nutné dodat
vyplnénou piihlasku, u déti podepsanou zakonnym zastupcem.
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7) Nutno je také dodat souhlas s placenim inkasem (pokud stravnik netrvd na platbé
v hotovosti), ale také zaplatit zalohu za stravné, ktera je stravnikovi pifi ukonceni
dochazky vracena zpét. VySe zalohy je uvedena ve vnitinim fadu Skolni jidelny.

8) Pfi neodpracovani smény (napf. onemocnéni) nemaji zaméstnanci narok na obéd.
V takovém ptipad¢ se musi opravit vydejka.

9) Dozor jednotlivé skupiny zakt se stravuje spolecné s détmi v jidelné za uréenym
stolem.

10) Polévku détem serviruje kuchatka do terin, nasledné jsou u stolu rozlévany détem.

11) Pokrmy jsou dokoncovéany bezprostiedné pied vydejem a jsou vydavany maximalné
do 3 hodin od dokonceni.

12) Vydavané jidlo je urceno k okamzité spotiebé.

13) Pokrmy (potraviny) musi byt zkonzumovany ve skole, nejlépe ve skolni jideln€, nesmi
byt vynaseny ven.

14)V souladu s § 25 vyhlasky 137/2004 o hygienickych pozadavcich na stravovaci
sluzby, nelze dale skladovat, opakované ohfivat ani dodate¢né zchlazovat pokrmy.
Teplé pokrmy se uvadéji do obchu tak, aby se dostaly ke spotiebiteli co nejdiive, a to
za teploty nejméné +60°C. Teplym pokrmem se pro uUcely této vyhlaSky rozumi
potravina kuchynisky upravena ke konzumaci v teplém stavu po dobu uvadéni do
ob¢hu, rozvozu nebo piepravy.

15) Pomucky na vaieni jsou ukladany na mista k tomu urcena.

16) Podlahy jsou vZzdy vytfené do sucha, bez zbytki jidel a odpadki.

17) Obcanské Saty a obuv zaméstnanci uschovavaji na mista k tomu ur¢end, oddélen¢ od
odévu pracovniho.

18) Pfedméty nesouvisejici s vykonem pracovni ¢innosti (véci osobni potieby) nelze
pfechovavat v objektu Skolni kuchyné.

19) Zaméstnanci jsou si védomi zdkazu vynaseni hotovych jidel a potravin z kuchyng.

20)Zbytky jidel jsou uschovany v uzaviené omyvatelné nadobé a jsou kazdy den
likvidovany. Osoba, ktera tyto zbytky odebird, je pouzivd pro vlastni ucely ke
zkompostovani nebo ke krmeni zajmovych zvifat.

21)Neodebrané pokrmy, zbytky jidel nebo potravin jsou oddélovany nasledovné:

- Kompostovatelny odpad
(kompostér se nachazi pted Skolni zahradou, slouzi ke zkompostovani produktii
pouze rostlinné vyroby — zbytky ovoce, zeleniny a podobn¢)

- Kosti

- Skotapky

- Zbytky ostatnich jidel

22)Pevny odpad je tfidén dle pozadavkil obce a ukladan do kontejnert, koS s odpadem je
vynasen kazdy den a je udrzovén v Cistote.

23)Kuchatky maji povinnost vydavat pokrmy dle normy.

24)Kucharky se stravuji v prostorach skolni jidelny.

25) Za ptejimku zbozi zodpovida vedouci Skolni jidelny, v jeji nepfitomnosti kucharka.

26) Veskera drobna poranéni zaméstnanci okamzité hlasi vedouci skolni jidelny. V ptipadé
jeji neptitomnosti hlasi kazdé poranéni feditelce Skoly.

27)Skola upozoriiuje zaméstnance $koly a zidkonné zastupce déti a zaki, Ze osoby
s pfiznaky infekéniho onemocnéni nemohou do Skoly vstoupit.
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CL. IIT Zisady provozni hygieny:

1) Provozni hygiena se fidi sanitaénim tadem, vyhlaskou ¢.137/2004 o hygienickych
pozadavcich na stravovaci sluzby a ostatni platnou legislativou tykajici se Skolniho
stravovani (zejména vyhlaska ¢.107/2005 Sb. o Skolnim stravovani)

2) Zaméstnanci Skolni jidelny maji zdravotni priikazy, potfebné dokumenty na misté
k tomu uréeném (kuchyn — stil hlavni kuchatky, sborovna — dokumenty vedouci
Skolni jidelny). Na vyzvani jsou povinni zdravotni prikaz pifedloZit kontrolnimu
organu ochrany vefejného zdravi.

3) Pfi myti nadobi a nacini je vZdy zajiSt€éno dostatecné mnozstvi horké, pitné vody.
Teplota myci vody musi byt miniméalné¢ 40°C. Nadobi je z nejvetsi casti umyvano
v myc¢ce, ¢imzZ je dosaZeno potiebné desinfekce a Cistoty.

4) Skladovani Cisticich prosttedkt a pripravki pro provadéni bézné ochranné desinfekce
a deratizace v originalnich obalech je zaji§t¢tno mimo prostory manipulace
s potravinami a produkty (§49, odst.1 pism. f, vyhlasky ¢.137/2004 b.)

5) Pro myti rukou je pouzivano desinfekéni mydlo.

6) Na pracovisti je dodrzovan oddé€leny rezim piipravy jednotlivych pokrmi/potravin,
myti stolniho a provozniho nadobi a piepravnich obali.

7) K vyrobé a ptipravé pokrmt jsou pouzivany jen latky, suroviny, polotovary, které jsou
zdravotn€ nezavadné a odpovidaji stanovenym poZzadavkim dle platné legislativy.

8) Pozivani technologické a pracovni postupy zajistuji zdravotni nezavadnost
podavanych pokrmi.

9) VSechny mistnosti, spolecného stravovani, kuchyn, jidelna musi byt dikladné
odvétravany.

10)Podavané pokrmy vyhovuji mikrobiologickym a chemickym pozadavkim, maji
odpovidajici smyslové vlastnosti a spliiuji vyZivové pozadavky dle skupin
spotiebiteld, pro které jsou urceny.

11)Doba trvanlivosti potravin je pravidelné kontrolovana vedouci Skolni kuchyné
ptipadné hlavni kuchaikou.

12) Mleté maso je ptipravovano ne diiv nez 3 hodiny pifed tepelnym zpracovanim.

13) Rozmrazovani masa — pod tekouci vodou, v konvektomatu nebo lednici.

CL IV Zisady osobni hygieny:

1) V ptipadech stanovenych pravnim ptedpisem, rozhodnutim piislusného organu
ochrany vetejného zdravi nebo pfi podezieni na infekéni onemocnéni se zaméstnanec
podrobi Iékaiskym prohlidkam a vysetfenim, které provadi smluvni 1ékar.

2) Zaméstnanci pe€uji o té€lesnou Cistotu a pred zapocetim vlastni prace, pii pfechodu
z necisté prace na Cistou (naptiklad uklid, hruba piiprava), po pouziti zachodu, po
manipulaci s odpadky a pii kazdém znec€iSténi si myji ruce v teplé vodé vhodného
myciho pfipadné desinfekéniho prostiedku.

3) Na rukou maji kratce ostiihané, ¢isté nehty, bez lakovani. Ruce i pracovni odévy jsou
bez ozdobnych predméti. Cisty pracovni odév, pouzity pracovni odév a obdansky
odév se ukladaji odd¢lené.

4) Zaméstnanci neopousti v pribehu pracovni doby v pracovnim odévu a v pracovni
obuvi své pracoviste.
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5) NoSeni ¢istych osobnich ochrannych prosttedkt odpovidajicich charakteru ¢innosti,
zejména pracovni odév, pracovni obuv a pokryvku hlavy pfi vyrobé potravin a
pokrmt. Udrzovani pracovniho odévu v istoté¢ a jeho vyménovani podle potieby
v prubéhu smény. Pii pracovni Cinnosti vyzadujici vysoky stupein Cistoty nebo pii
vy$§im riziku kontaminace pouZivani jednorazovych rukavic pfipadné ustni rousky.

CLV Stroje a zaiizeni:

1) Jsou dodrzovany stanovené pracovni postupy, pokyny, nadvody k obsluze a
bezpecnostni predpisy pii vSech pracich, zejména pii praci na kuchynskych strojich
(robotech, nafezovych strojich, Slehacich, michace na tésto a podobné). Navody
k obsluze jsou vyvéSeny v blizkosti stroji. S kuchynskymi stroji smi pracovat pouze
zaSkoleni zaméstnanci.

2) Zavady na strojich zaméstnanci nesmi opravovat, ale ihned je nahlasit nadfizenému.

CL VI Zivéreénd ustanoveni:
1) Original provozniho fadu je ulozen v feditelné Skoly. Déle je vyvéSen na informacni
nasténce. Kazdy ze stravnikli a zadkonni zastupci se s timto provoznim fadem mohou
seznamit.

Ve Slatiné dne 1. 9. 2023

Kleinova Eliska DiS. Mgr. Michaela Zezulova
vedouci skolni jidelny feditelka Skoly



